不合格项目解读：
铅(以Pb计)。铅是一种慢性和积累性毒物，长期接触铅及其化合物会严重影响身体健康。铅超标主要是环境污染带入原料，说明生产企业对原料把关不严，使用了铅含量超标的原料，也不排除从生产设备迁移入食品的可能。铅超标也可能是由植物从土壤中吸收，再由植物原料进入终产品，或者是食品加工设备、食品容器、包装材料以及食品添加剂等含有铅，食品加工时也可能迁移到产品中。

氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯。属于拟除虫菊酯类杀虫剂，广泛用于蔬菜、水果、杂粮、干货等作物防虫杀虫，杀虫效果强，适用范围广。长期摄入残留超标的食品，会对人体神经系统产生刺激，可能引发头晕、乏力、恶心等不适；长期蓄积，会加重肝脏、肾脏代谢负担，老人、儿童、孕妇等体质敏感人群危害更明显。按现行国标 GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》规定氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯（合计）在葱中的最大残留限量：≤0.2 mg/kg。不合格的主要原因可能是种植过程超范围、超剂量违规喷施农药。
甲硝唑。甲硝唑属于硝咪唑类抗菌药物，常用于驱除动物体内寄生虫。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）中不得在鸡蛋中检出甲硝唑药物。长期摄入甲硝唑会对人体的消化系统、神经系统和血液循环系统造成损害。
大肠菌群。大肠菌群普遍存在于我们生活的环境中，它的耐忍力比一般致病菌强。大肠菌群由很多不同类型的细菌组成，有的对人体无害，少数存在致病性。如果使用大肠菌群严重超标的餐饮具进食，可能会有更大概率摄入一些肠道致病菌，比如沙门氏菌、志贺氏菌等，可能会引起肠道传染病或食物中毒。

